
Wir sind Mitglied der Slow Food Cooks’ Alliance. Ein Netzwerk von Köch*innen aus der ganzen Welt, welches sich für die Förderung  
der Biodiversität einsetzt und damit lokale Produzenten*innen sowie die Landwirtschaft unterstützt. 

ABENDMENÜ 
 

Geräucherter Stör (IT) 

Lardo | Blumenkohl | Champagner 

*** 

Morchelessenz 

Lauch | Wald Klee | Focaccia 

*** 

Wildschwein Rips 

Pak Choi | Erdnuss | Ponzu 

*** 

Brennnessel Agnolotti 

Bärlauch | Sellerie | Büffel Ricotta 

*** 

Berner Oberländer Lammracks 

Kartoffel | Haggis | Frühlings Gemüse 

*** 

Caprifeuille 

Rösti | Schwarznuss | Puschlaver Speck 

*** 

Felchlin Schokoladen 

Amalfi Zitrone | Pistazie | Mascarpone 
 

2 Gänge 63 / 3 Gänge 81 / 4 Gänge 99 / 5 Gänge 117 / 6 Gänge 135 / 7 Gänge 153 

Weinbegleitung: 2 Gänge 24 / 3 Gänge 36 / 4 Gänge 48 / 5 Gänge 60 / 6 Gänge 72 / 7 Gänge 84 

Bitte fragen Sie uns für alternative Menüvorschläge (vegetarisch, vegan, gluten-/laktosefrei etc.) 


